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Momentos plenos de vida!
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MENU I

ENTRADA
Salada de rucula com mucarela de bufala e tomate, vinagrete de pesto
PRINCIPAL

Medalhao de filé ao molho funghi seco com tomate primavera e batata
assada com catupiry

SOBREMESA
Mini floresta negra com molho de baunilha
Café e petit four

R$ 180,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico

MENU I

ENTRADA
Salada de camarao com molho de manga e folhas
PRINCIPAL

Filé de salmao ao molho de ervas finas, acompanhado de puré de abdbora
e legumes da estacao

SOBREMESA
Charlotte de macga com coulis de frutas vermelhas
Café e petit four

R$ 180,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico

MENU III

ENTRADA
Salada Waldorf com peito de peru defumado, maca e nozes
PRINCIPAL

Filé de badejo com molho de camarao e alcaparras com batata chateau e
jardineira de legumes

SOBREMESA
Crepe de chocolate com sorvete de creme
Café e petit four
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RS 180,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico

MENU IV

1° ENTRADA
Mini salada caprese com mugcarela de bufala, tomate e manjericao

2° ENTRADA

Creme de aipim com camarao e cebolete
PRINCIPAL

Medalhoes de filé ao molho balsamico
SOBREMESA

Petit gateau com sorvete de creme

Café e petit four
R$ 215,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico

MENUV

Grand Hotel & Resort 12 ENTRADA

2.8.9.0.0.¢ - A .
Camarao tropical ao molho de tangerina

2% ENTRADA
Observacoes Escondidinho de macaxeira com carne de sol

*Cardapios oferecidos para PRINCIPAL
o0 minimo de 30 pessoas

. Laminas de frango sobre risoto de cogumelos e tomate cereja
*Q aluguel dos saloes

de eventos é cobrado SQB_REMESA )
separadamente Mini torta de maga com sorvete de morango
*Valores podem sofrer Cafe e petit four

reajuste sem prévio aviso. RS 215,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico
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Observacoes

*Cardapios oferecidos para
o0 minimo de 30 pessoas

*Q aluguel dos saloes
de eventos ¢ cobrado
separadamente

*Valores podem sofrer
reajuste sem prévio aviso.

MENU VI

1° ENTRADA

Salada da horta com queijo roquefort, améndoas e vinagrete de manjericao
2° ENTRADA

Creme de mandioquinha com camarao

PRINCIPAL

Demi tournedos com molho japonés, batata parmentier e legumes

SOBREMESA
Mini torta de chocolate recheada com nozes e calda de framboesa
Café e petit four

R$ 215,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico

MENU VII

1° ENTRADA

Carpaccio de salmao com creme de alcaparras, endivias, radiccio e alface
americana

2 ENTRADA
Creme de abdbora com queijo parmesao e julienne de frango

PRINCIPAL

Filé de badejo com molho de alcaparras e champignon, risoto de parmesao
e legumes

SOBREMESA
Tiramisu com coulis de morango
Café e petit four

R$ 215,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico

MENU VIII

ENTRADA

Salada Waldorf com peito de peru defumado e maionese de maca, nozes
e cereja

1° PRATO PRINCIPAL

Medalhdao de filé com molho bourguignon, acompanhado de batata
fondant

2° PRATO PRINCIPAL
Steak de cherne com molho capri e arroz com brécolis e castanha de caju
SOBREMESA

Petit gateau de doce de leite com calda de frutas vermelhas e sorvete de
creme

Café e petit four
RS 246,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico

MENU IX

ENTRADA
Salada Caesar com frango

1° PRATO PRINCIPAL

Escalope de filé recheado com champignon e espinafre, molho agridoce
com gergelim, servido com arroz tricolor

2° PRATO PRINCIPAL

Filé de salmao com molho de tomate cereja e finas ervas, servido com
legumes da estacao

SOBREMESA
Torta mousse de chocolate com calda de baunilha
Café e petit four

RS 246,00 + 10% por pessoa por duas horas de servico



