
M E N U  E S P E C I A L
(Takubetsu M enyu) 

1ª Sequê ncia (Entrada)

Castanha de caju temperada com wasabi
Edamame trufado
Sunomono de polvo
Taça de saquê para acompanhar

2ª Sequê ncia

Sashimis 

Peixe branco local
Salmão
Atum

Tipos de Nigiris (base de arroz com peixe por cima) 

Peixe branco local
Salmão
Atum

Tipos de Sushi (variações de arroz com peixe ou outros) 

Joe de salmão
Maki de abacate com camarão
Omelete japonês com caviar

3ª Sequê ncia (Sobremesa)

Mousse de matcha (Matcha Mûsu) ou
Bolo de banana japonês com pistache e caramelo salgado

Os combinados serão compostos pelas seguintes opções, com uma variedade de 9 itens por combinado, 
sendo 2 peças de cada item por pessoa (totalizando 18 unidades por pessoa). Todos serão apresentados 
em um único prato.

As composições dos combinados não podem ser alteradas, assim como a quantidade dos itens do menu 
selecionado.

By Chef Morvan Lucky


