
      M E N U  C O N F I A N Ç A
                  (Sh inrai Menyu)

1ª Boas-vindas (Entrada)

Castanha de caju temperada com wasabi
Edamame trufado
Sunomono de polvo
Taça de saquê para acompanhar

2ª Sequê ncia - Sashimi (peixe cru sem arroz)

Sashimi de peixe branco local
Salmão
Sashimi de Otoro 

3ª Sequê ncia - Carpaccio

Carpaccio de salmão trufado com pérolas de matcha e molho ponzu

4ª Sequê ncia - Nigiri (sushi)

Vieira canadense tostada com carvão, pincelada com yuzu
Peixe branco local com ovas de salmão
Atum com ovas de capelin e miso
Joel de salmão com ovas de salmão

5ª Sequê ncia - Temaki (cone)

Temaki de lagostim
Onigiri de atum (bolinho de arroz triangular recheado de atum)

6ª Sequê ncia

Berinjela fermentada com miso e gohan

7ª Sequê ncia

Tsukune de angus com molho tarê do chef (espetinho de carne angus)

8ª Sequê ncia - Sobremesa

Sopa morna de matcha com baunilha do cerrado e sorvete de tapioca
Bolo de banana japonês com pistache e caramelo salgado

By Chef Morvan Lucky


